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ToNoWaste Menschen unterschiedlicher Disziplinen, Länder und Karrierestufen: das transdisziplinäre 

ToNoWaste-Training vom 24. bis 26. Februar 2025 in Valencia mobilisierte unterschiedliches Wissen über 

das Lebensmittelsystem aus Wissenschaft und Praxis. Das Programm umfasste Expert*innenbeiträge 

zu Projektergebnissen und moderierte Gruppenarbeiten zur Entwicklung einer gemeinsamen 

Abbildung des Lebensmittelsytems aus Sicht verschiedener Teilnehmer*innen. Während der drei Tage 

wurde immer wieder auf dieses gemeinsam erarbeitete System Bezug genommen, Aspekte davon 

verändert und erweitert und Lösungen zur Vermeidung und Reduzierung von Lebensmittelverlusten 

und -abfällen erarbeitet. Die Teilnehmer*innen trugen ihre eigene Expertise bei um die wichtigsten 

Problemfelder im Lebensmittelsystem, die zu Lebensmittelverlusten und -abfällen führen, aus ihrer 

eigenen Wahrnehmung zu identifizieren. So erlangten alle neue Erkenntnisse und Perspektiven. 

 „Nein zur Lebensmittelverschwendung“ Eine klare 
Botschaft der ToNoWaste-Winterschule in Valencia 
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Eine ausgedehnte Outdoor-Aktivität und ein geführter Fotoworkshop inspirierten die 

Teilnehmer*innen und förderten ein tieferes Verständnis des Themas „Lebensmittel(abfälle) in der 

Stadt“. Ein Workshop in einer Schulkantine brachte Praxis und viel gutes Essen! Wir machten was sonst 

Kinder lernen: Zutaten und deren Verwendung, Qualität und Zusammensetzung und schließlich mit 

minimaler Lebensmittelverschwendung kochen und backen. Das ÖAW-ITA entwickelte und konzipierte 

das Training gemeinsam mit STRATECO (Österreich). Gastgeber war Valencia Innovation Capital (VIC). 

UJI (Universitat Jaume I de Castellón), UD (Universidad de la iglesia de Deusto entidad religiosa), Caritas 

(Austria,) WUR (Wageningen University) lieferten Beiträge. Der Besuch in der Schulkantine wurde von 

CUINATUR (CUINATUR ACTIVA SL), unterstützt, der Fotowalk von CACV (Cooperativas Agroalimentarias 

de la Comunidad Valenciana) and MERC (Mercados Centrales de Abastecimiento de Valencia SA). 

 

 

 


